
COD SETTORE
N. 

PROGRE
SSIVO

TITOLO CORSO
DURATA 

(H)

1 Produzione e tracciabilità dei prodotti alimentari 120
2 Trasformazione e confezionamento dei prodotti alimentari 90
3 Lavorazione e Commercializzazione dei Prodotti di Panificazione 210
4 Selezione delle Uve e Processi di Vinificazione 210
5 Innesto e Potatura 210
6 Lavorazione e confezionamento di prodotti Lattiero Caseari 210
7 Preparazione Artigianale della Pizza 210
8 Apicultura 210

B AMMINISTRATIVO 9 Collaboratore di Segreteria 210
C EDILIZIA 10 Posa in opera di rivestimenti 210

11 Certificazioni Informatiche EIPASS 7 moduli 90
12 Inglese Intermedio (Liv. A1-A2 del Council Of Europe; Liv. 5 del Trinity) 120
13 Installazione e Controllo di Impianti Termoidraulici 140
14 Tecniche di Saldatura Applicate agli Impianti Termoidraulici 70
15 Selezione e lavorazione del legno 210

F RISTORAZIONE 16 Addetto alla cucina 210
G SALUTE E SICUREZZA SUI LUOGHI DI LAVORO 17 Sicurezza nei luoghi di lavoro 210
H SOCIO-ASSISTENZA 18 Assistente Familiare 210
I TURISMO 19 Marketing e Promozione Turistica 210

E MANIFATTURA E ARTIGIANATO

CATALOGO "MI FORMO E LAVORO"

Corsi di Formazione per Aree Tematiche

A AGRICOLTURA ED AGROALIMENTARE

D COMPETENZE LINGUISTICHE ED INFORMATICHE


